
濃厚トマトのあかい鍋 カルデラ トンジスカン（豚）

夏の太陽を浴びた真っ赤なトマトスープに赤井川産の

雪の下で眠っている野菜をぎゅっと詰め込みました！

ホピヒルズの自家製ソーセージと燻製ベーコン、とろと

ろモッツァレラチーズを熱々でお楽しみください。

あまり煮込みすぎないように注意をしながら、〆は、

残ったスープでリゾットを作りましょう。

赤井川村のブランド豚「夢の大地」に黒ニンニクを利か

せ特製ダレで漬け込みました。（1人前約150ｇ）

クセがないのでラム肉が苦手な方にもおすすめです。

越冬した甘味たっぷりの地元野菜と共に北海道のグルメを

お楽しみください。 その他、お試し味付けラム50ｇ、焼

き野菜ときのこ、ソーセージ、ライス付。

１人前 2,800円（3,080円税込）

２名様より承ります。

１人前 2,800円（3,080円税込）

１名様より承ります。

ラムジンギスカン １００ｇ

カルデラトンジスカン １００ｇ

野菜の盛り合わせ

（800円税込）

727円

（1,000円税込）

909円

追加メニュー（単品のみのご注文はできません）

（450円税込）

409円

赤井川産のご飯

（350円税込）

319円

（300円税込）

各273円
ベーコン ２枚

ソーセージ ２本
雪の下キャベツ・玉ねぎ・もやし

営業時間 １７：３０～２０：４５

（最終注文：２０：００）

トリビュートホテル２階カリヨン広場

暖かい服装でお越しください。

国産牛肉100％ハンバーグ１３０ｇ

（650円税込）

591円

お勧めのトッピング

かまくらやドームハウスで食べる雪国体験型のフードキッチン

追いチーズ ８０ｇ
〆のリゾットに最高！

（300円税込）
273円

ご注文は、店内カウンターにてお伺い致します。

焼いても美味しい。お子様用としてもお勧め。

かまくらドームハウス

2021年12月24日 NEW OPEN



お食事会場は、３タイプ

ドームハウス＆かまくら 店舗内

かまくらは、小さめですが意外と暖かく

大人で２名～３名様向きです（最大４名）

ドームハウスは、明るく広々としています。

３名～６名様向きです。

お問い合わせ：info@visit-akaigawa.com

ご予約：https://airrsv.net/visit-akaigawa/calendar



お飲み物メニュー Beverage Menu

暖かい服装でお越しください。

かまくらやドームハウスで食べる雪国体験型のフードキッチン

ご注文は、店内カウンターにてお伺い致します。

ハイボール

チューハイ各種

サワー各種

グラスWine

HOTコーヒー

HOTココア

コカ・コーラ

メロンソーダ

ジンジャーエール

カルピスソーダ

生ビール Beer

（750円税込）
682円

生ビールピッチャー 1,000ml
（1,900円税込）

1,782円

（700円税込）
637円

（650円税込）
591円

（700円税込）
637円

（650円税込）
591円

（500円税込）
455円

（600円税込）
546円

（500円税込）
455円


